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Confdence, virtuose de la gamme Saint Nicolas de Bourgueil, est élaboré à partir
d’une sélection parcellaire de vieilles vignes âgées de plus de 60 ans. Les
millésimes les plus remarquables permettent de produire cette cuvée qui est la
quintessence de notre savoir faire. Ce vin authentique refète la typicité des vins
de Loire et exhale son terroir de graviers. Vin complexe pour amateurs avertis.

Encepagement

    - 4500 pieds / hectare de veilles vignes 
    - Cabernet franc 100%

Millesime

2017

Commentaires de dégustation

Confdence présente une belle robe rouge aux refets violines. Au nez, le vin
développe un bouquet puissant et riche, avec une large palette aromatique de
fruits rouges. Des notes toastées et légèrement boisées lui confèrent une belle
complexité. En bouche une belle ampleur, une structure harmonieuse, avec une
fnale persistante. Des tanins très murs et parfaitement intégrés à l’ensemble. Un
vin tout en nuance et en fnesse.

Temps de garde

Le temps de garde est de 5 à 7 ans à plat en cave à l’abri de la lumière. Période
au cours de laquelle les arômes se développent pour charmer le palais du
consommateur.

Service

De 12 à 13°C Confdence est idéale sur une pièce de bœuf grillée ou en sauce,
canard, gibiers, fromages, desserts au chocolat…
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